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BARBECUE

BASE CREME FRAICHE, MOZZARELLA.
CHAMPIGNONS, VIANDE HACHEE,

BASE SAUCE TOMATE, MOZZARELLA., 1.
THON. TOMATES CERISE, OLIVES,

BASE SAUCE TOMATE. MOZZARELLA,
CHEVRE. GORGONZOLA. BRIE,

BASE SAUCE TOMATE, MOZZARELLA. 'BASE SAUCE TOMATE, MOZZARELLA. I ' BASE CREME FRAICHE. BOURSINMOZ-

VIANDE HACHEE, POIVRONS, OIGNONS ' CHAMPIGNON, POMME DE TERRE. - ZARELLA. POMME DE TERRE. VIANDE

ROUGE, SAUCE BARBECUE. POULET, OIGNONS ROUGE, PERSILLADE. HACHEE. POULET. OIGNONS ROUGE.OEUF.

MEXICAINE | FRUITS DE MER ’ﬂ BRIE , :

BASE SAUCE TOMATE. MOZZARELLA. BASE SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, | BASE CREME FRAICHE, BRIE, MOZZA- BASE CREME FRAICHE. |

CHORIZO, MERGUEZ. OIGNONS FRUITS DE MER, TOMATES CERISE. RELLA, CHAMPIGNONS POULET, OI- MOZZARELLA. SAUMON FUME.

ROUGES, PIMENTS VINAIGRES. PERSILLADE. GNONS CARAMELISES. TOMATES CERISES.

ORIENTALE PARMICIANA CHEVRE MIEL SAVOVARDE 7

BASE SAUCE TOMATE. MOZZARELLA, BASE SAUCE TOMATE. MOZZARELLA. BASE CREME FRAICHE. CHEVRE, BASE CREME FRAICHE, MOZZARELLA, /fj

MERGUEZ. POIVRONS, OLIVES, OIGNONS JAMBON, AUBERGINES, OLIVES. MIEL. MOZZARELLA JAMBON, POMME DE TERRE. OLIVES, 2

ROUGES, OEUF. PERSILLADE. ROQUETTE. PARMESAN. OLIVES. REBLOCHON. OIGNONS CARAMELISES. g

VECETARENNE REGNA CHEWRE FIGUE TARTIFLETTE

BASE SAUCE TOMATE, MOZZARELLA. COUR- BASE SAUCE TOMATE, BASE CREME FRAICHE, MOZZARELLA. BASE CREME FRAICHE. MOZZARELLA. 4

GETTES. AUBERGINES, POIVRONS, CHAMPI- MOZZARELLA, CHEVRE. FIGUES, MIEL, NOIX. POMME DE TERRE. LARDONS, REBLO- £

GNONS. TOMATES CERISES, ARTICHAUTS JAMBON, CHAMPIGNONS. JAMBON. CHON, OIGNONS CARAMELISES.

4 SAISONS ROVALE NEVADA TROIS FONDUES /

BASE SAUCE TOMATE. MOZZARELLA. BASE SAUCE TOMATE, MOZZARELLA. BASE CREME FRAICHE. BASE CREME FRAICHE. MOZZARELLA. 4

JAMBON, CHAMPIGNONS, OLIVES, VIANDE HACHE.MERGUEZ, POULET. MOZZARELLA, POMME DE TERRE. POMME DE TERRE. LARDONS, |

ARTICHAUTS, POIVRONS. TOMATES CERISES. OIGNONS ROUGES. POULET. BOURSIN. BEAUFORT. COMTE. EMMENTAL | 1

% FROMAGES TONNATA | PARISIENNE 5
1

PARMESAN. OIGNONS ROUGES, OEUF, PERSILLADE J LARDONS, OEUF
BISMARCK CAMPIONE . |
BASE SAUCE TOMATE. MOZZARELLA. BASE SAUCE TOMATE, MOZZARELLA. .
JAMBON, MERGUEZ. OEUF CHAMPIGNONS, VIANDE HACHEE.
PARMESAN OLIVES, OEUF., | SP |A S '
b
BUFALA CARNIVORE :
BASE SAUCE TOMATE. MOZZARELLA. BASE SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, ;
TOMATE CERISES, MOZZARELLA DI BU- JAMBON. CHORIZO, VIANDE HACHEE, MOUTARDE MIEL , i
FALA. OLIVES, BASILIC FRAIS POULET, MERGUEZ, OIGNONS ROUGE. BASE MOUTARDE, MIEL. MOZZARELLA, BASE SAUCE CURRY. POULET :
f9¢  POULET, BEAUFORT, COMTE. POIVRONS. :_4
PRIMAVERA @ EMMENTAL. OIGNONS ROUGE. OIGNONS ROUGES. |
BASE SAUCE TOMATE, MOZZARELLA. ; . {
TOMATES CERISES, MOZZARELLADI MOUSSAKA AUX TRUFFES :
BUFFALA OLIVES,ROQUETTE. .| 'BASE SAUCE TOMATE, MOZZA- BASE CREME TRUFFE. MOZZARELLA '3
PARMESAN, VINAIGRE BALSAMIQUE. f RELLA, VIANDE HACHEE. AUBERGINE CHAMPIGNONS, ROQUETTE. i
' - GRILLEES, TOMATES CERISES, OIGNONS

| ce PARMESAN
| _© ° ROUGE. PERSILLADE |
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